lundi 2 décembre

mardi 3 décembre

mercredi 4 décembre

jeudi 5 décembre

vendredi 6 décembre

samedi 7 décembre ######HFHHHI#HH#H

Sainte Viviane

Saint Francois Xavier

Sainte Barbara

CAROTTES RAPEES SR BLANC DE POIREAUX
VINAIGRETTE AUX POMMES PEERRE VINAIGRETTE AUX
AUX OIGNONS
AGRUMES HERBES
ROUGES
NORMANDIN DE . e kar BOULETTES AU VEAU
POULET SAUCE AU
VEAU AU JUS SAUCE MILANAISE
THYM
NORMANDIN DE
PETITS POIS HARICOTS VERTS
VEAU AU JUS
YAOURT NATURE SUISSES NATURE YAOURT NATURE
TE DE
COMROTED FRUIT DE SAISON LIEGEOIS CAFE
FRUITS
POTAGE AU CHOU VELOUTE DU VELOUTE CRECY
VT /i q r PD‘TAGER b ’ L - 2 ) 1 g
- PAUPIET IEDE
BOEUF VBF SAUCE | JAMBON DE DINDE |QUICHE AUX POIREAUX
RORDEGRSE :
= . CORDIALE DE
POMMESDE TERRE | COQUILLETTES i
CREME DESSERT |
F T AISON FRUIT DE SAISON
RUIT DE SAIS( LA _ E SAl

Saint Gérald

SAINT NICOLAS

CHOU ROUGE
VINAIGRETTE AU
MELFORT
VOLAILLE FACONALA
REINE
RIZ BIO

SUISSES NATURE

CAKE FACON PAIN
D'EPICES

Saint Nicolas

Saint Ambroise

HARICOTS BEURRE

SALADE COMPOSEE VINAIGRETTE AU
PAPRIKA
AIG
EMINCE DE POULET AU iEETES OF
POULET SAUCE
Jus
ARRABIATA
BROCOLIS PERSILLES PENNE BIO
YAOURT NATURE SUISSES NATURE
FRO
FRUIT DE SAISON MAGEBLANGET
CREME DE MARRON
Wy POTAGE DE
POTAGE DE LEGUMES ol .
=RELEGHME: LENTILLES VERTES
TORTELLINIALA - -
TORTELLINIALS EoECouN
wmoEsuce | 2OS0SON
PROVENCALE ; =i !
'POMMES DE TERRE
AU FOUR
YAOURT ARCME | COMPOTE DE FRUIT

Sainte Elfried

MENU TRADITION

ENDIVES ET NOIX
VINAIGRETTE
(DOSETTE)
PALERON BRAISE

FACON
POMMES DE TERRE
PERSILLEES
YAOURT NATURE

GATEAU AU
CHOCOLAT

_egende: Frodultregional | Kecette preteree aes anes | Urigine krance | Froauits siv
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NoOs plats sont susceptibles de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.
Four toute Information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu etabll sous reserve d'approvisionnements.
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