fundi 3 mars

mardi 4 mars

mercredi 5 mars

jeudi 6 mars

vendredi 7 mars

samedi 8 mars

dimanche 9 mars

Saint Guénolé Mardi Gras Sainte Olive Sainte Colette Sainte Félicité Saint Jean de Dieu Sainte Francoise
SALADE VERTE LENTILLES CHOU BLANC RAPE n MACEDOINE DE
! " iLE DE FRANCE QUICHE PAYSANNE MENU TRADITION
VINAIGRETTE VINAIGRETTE A VINAIGRETTE A LEGUMES
BOUDIN NOIR AUX NUKMANDINDE VERU | ol oNS DE POULET FILET DE COLIN MSC
SAUCE MARCHAND DE e B SAUCISSE FUMEE 1ERKINE DL SAUMUN
POMMES e SAUCE CHASSEUR CELERIRAPE SAUCE DIEPPOISE SAUCE FROMAGE
PUREE DE POMMES DE JARDINIERE DE RIZ DE CAMARGUE REMOULADE NAVETS ET CAROTTES| HARICOTSBLANCS | o, (oo ot
TERRE LEGUMES PILAF PALERON BRAISE AU BEURRE FACON GRAND MERE | AIGUILLETTES DE
PETIT MOULE AILET
TOMME BLANCHE EMMENTAL BLEU LAITAGE NATURE PQULET SAUCE AU
FINES HERBES - CELERI BRAISEET
LEGUMES DU POT 'EROMAGE BLANC
COMPOTEDE FRUIT | BEIGNET CHOCOLAT | FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON TAGLIATELLES
_ ————— - ——————FROMAGE A LA COUPEL - SAINT NECTAIRE AOP
| POTAGE DE NAVETS' POTAGE DE PANAIS || mmﬁ DERﬁ]TIm TARTE AUX POMMES CRUMBLE AUX
 POISSONMSC | o |CR ‘ |  BOURDALOUE POMMES
i QUICHE AU FROMAGE o W N
‘ 'MEUNIERE | o i | AU US
5 S— S P e [ e el
POMMES DE TERRE CORDIALE DE Y
’ = ) ! aGhs . CHOUFLEUR
i PERSILLEES | LEGUMES |
‘ ' . = | CREMEDESSERT |
JIT DES. YAOURT AROME
- FRUIT DE;‘_{AI_SQN | _AO.URT AROM | P :

egende: Froauitregional | Kecette preteree aes aines | urigine rrance | Froauits siv

NOS plats sont susceptlibies ae contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou Intolerances.
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POur toute intTormation, merci de vous rapprocner ae la cuisine. Menu etanll sous reserve d'approvisionnements.
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