lundi 7 avril

Menus du lundi 7 avril
au dimanche 13 avril

Votre Cuisine "Comme 3 la Malson" de Delme vous souhaite un bon appétit !

mardi 8 avril

mercredi 9 avril

jeudi 10 avril

vendredi 11 avril

samedi 12 avril

dimanche 13 avril

Sainte J,B De la Salle

Sainte Julie

Saint Gautier
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Saint Fulbert

FROMAGE DE TETE &
CORNICHONS

SAUTE DE BOEUF A LA
BIERE

POMMES DE TERRE
VAPEUR

FROMAGEALA
COUPE

LA TARTIGNOLE

Saint Stanislas Saint Jules
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= ROTI DE DINDE SAUCE
PAELLA AU POISSON
DIJONNAISE
PUREE DE POMMES DE
TERRE ET BROCOLIS
BLEU VACHE PICON
LIEGEOIS VANILLE | COMPOTE DE FRUIT

Sainte Ida

MENU TRADITION

1 EKKINE UE LEGUMIED
& SAUCE FROMAGE

RI ANC.
PARMENTIER DE

CANARD

SAINT NECTAIRE AOP

ECLAIR CAFE

egende:

| Kecetie preteree aes aines | urgine rrance | Froautts siv

NOSs plats sont suscepunles ae contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou (ntolerances.
Four toute intormation, merci de vous rapprocner de la CUisine. Menu etabll SoUs reserve g'approvisionnements.




