Menus du lundi 14 avril

au dimanche 20 avril

Votre Cuisine "Comme a la Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

mardi 15 avril

mercredi 16 avril

vendredi 18 avril

samedi 19 avril

dimanche 20 avril

lundi 14 avril

Saint Maxime

Saint Paterne

Saint Benoit-Joseph

jeudi 17 avril

Sainte Anicet

Vendredi Saint

Sainte Emma

CAROTTES RAPEES MACEDOINE DE TABOULE AUX SALADE DE
VINAIGRETTEAU | RADIS ROSE, BEURRE LEGUMES BRETAGNE RAISINS (SEMOULE CHAMPIGNONS MENU TRADITION
XERES ~ MAYONNAISE BIO) SAUCE BULGARE
BOULETTES AU BOEUF | ROTI DE PORC SAUCE OMELETTE AU FILET DE POISSON
SAUCE PROVENCALE | SAUCE BORDELAISE MADERE ANDOUILLE FROMAGE DU CHEF _MEUNIERE SALADE VERTE ET
SEMOULE BIO AUX FAEIS DS HEANES ' JARDINIERE DE ERINARDSET, ASFERGES
TORTIS BIO FAGON GRAND- CORHICHONS ¢ POMMES DE TERRE VINAIGRETTE
LEGUMES z LEGUMES i .
MERE COTRIADE BRETONNE BECHAMEL ROTIDE VEAU SAUCE
FROMAGE FRAIS AUX
CAMEMBERT GOUDA DX TOMME NOIRE LAITAGE NATURE coRBMEL
2 LEGUMES & POMME
FROMAGE A LA UMES & PO s
COMPOTE DE FRUIT MOUSSE CITRON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON NF TFRRF VAPFIIR
FROMAGE A LA CONFITURE .
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| Kecette preTeree ges aines | Urigine rrance | Froauits siu NOS plats sont susceptibles de CONTeNIr des supstances ou gerives pouvant entrainer des allierglies ou intolerances.

FOour toute INTormation, merci de vous rapprocner gae la cuisine. Menu etabli Sous reserve d'approvisionnements.




