fundi 1S aolt

Menus du Iundl 19 aout
au dimanche 25 aout

Votre Cuisine "Comme a la Maison" de Delme vous souhalle un bon appétit !

mardi 20 aot

mercredi 21 ao(t

jeudi 22 ao(t

vendredi 23 aolt

samedi 24 ao(t

dimanche 25 ao(t

Saint Jean Eudes Saint Bernard Saint Christophe Saint Fabrise Sainte Rose de Lima Saint Barthélémy
CRARMUTIEOMA TEES DET TEMAVYVEONMUOUOUOLEY AU  VENRTE
VACANCES AU TARTE CHEVRE ET
VINAIGRETTE A SALADE PIEMONTAISE | VINAIGRETTE AU ESTIVALE
PORTUGAL MIEL
1 "NDANMCE e VINAICDE NC IVINAICDETTE
B NBE N IaE CUISSE DE POULET COURGETTE FARCIE FILET DE SAUMON MSC| LASAGNES DE BOEUF
SAUCE CREME SAUCE TOMATE RILLETTES DE SAUCE A L'OSEILLE ETLEGUMES
POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS POISSON
RIZ BIO PILAF RATATOUILLE
VAPEUR PERSILLES EMPADAO ( HACHIS
MIMOLETTE EMMENTAL FROMAGE FONDU PARMENTIER BLEU LAITAGE NATURE
FROMAGE BLANC CREME DESSERT
G 5 FRUIT DE SAISON FLAN VANILLE FRUIT DE SAISON
SUCRE CHOCOLAT
=0t FROMAGEALACOUPE — —
POTAGE OREINTAL | POTAGE MARAICHER ROTAGERELEGUMES VELOUTE CRECY ROTAGEDE
POTAC I VERTS TARTE AUFLAN FACON CHAMPIGNONS
| NORMANDIN VEAU NDADE TORTELLINISRICOTTA N R ——
RMANDIN DE VEAU by BRA DE PASTEISDENATA | TORTELLINISRICOTYA| _ oo oo o veNCALE
SAUCE AUX OLIVES POISSON EPINARDS |
BLETTES ET POMMES : CORDIALE DE
- GUME:! # i SAUCE NAPOLITAINE By ki
PUREEDELEGUMES | ¢ TERRE BECHAMEL N LEGUMES
GAUFRE LIEGEOISE | BEIGNET CHOCOLAT FRUIT DE SAISON POIRE AU SIROP MOUSSE CAFE

Saint Louis

MENU TRADITION

MELON AUPORTO

ROTIDE PORC SAUCE
MIEL ET ROMARIN
TAGLIATELLES

SAINT NECTAIRE AOP

TARTE AUX PRUNES

NOS plats sont susceptipies de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.

Pour toute Information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu etabli sous reserve d’ approwsmnnements
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