Menus du lundi 23 décembre
au dimanche 29 décembre

Votre Cuisine "Comme a IaMalson de Delme vous souhaite un bon app !
lundi 23 décembre mardi 24 décembre  mercredi 25 décembre jeudi 26 décembre vendredi 27 décembre  samedi 28 décembre dimanche 29 décembre

Saint Armand Sainte Adéle Noél Saint Etienne Saint Jean Saint innocents Saint David
BLANC DE POIREAUX CAROTTES RAPEES CHOU BLANC RAPE
E SALADE DE PATES MACEDOINE VINAIGRETTE OCCITANIE MENU TRADITION
VINAIGRETTE AU PERSIL VINAIGRETTE A L'ORANGE| VINAIGRETTE AU CURRY
PILONS DE POULET SAUCE| FILETDECOLINMSC | SOTL'Y LAISSE DE DINDE DOS DE COLIN MSC SAUCE| ROTIDE PORC SAUCE ALALE DE LEN e
ORIENTALE SAUCE AU CUMIN SAUCE AUMARRONS MESCLUNET AL'OSEILLE CHARCUTIERE BIO A LA FETA
VINAIGRETTE VINAICRETTF A
SEMOULE BIO CAROTTES RONDELLES POELEE DE LEGUMES ESCALOPE DE DINDE PUREE DE LEGUMES RIZ BIO PALERON BRAISE AU JUS

SUISSES NATURE YAOURT NATURE SUISSES NATURE SUISSES NATURE YAOURT NATURE

FRUIT DE SAISON VAERREPERIATS BUCHE DE NOEL HARICOTSBLANESBIO FLAN CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FEenMESpuROT
EXOTIQUES
=
: YAOURT NATURE = SUISSES NATURE
] : | POTAGEDELENTILLES :

CREME DUBARRY POTAGE AU CHOU ax POTAGE DE COURGES VELOUTE CRECY

PAUPIETTEDEVEAU |  FILETDE COLINMSC GATEAUBASQUE T A LASAGNEBOLOGNAISE | FCLAIRVANILLE
OIGNONS |  SAUCEAUCUMIN | _ i oii R VBF
MEL ANGE DE POMMES DE
TERREETPOTIRON | CAROTTESRONDELLES | PUREE DE LEGUMES
. FROMAGE BLANC AUX. I
MUFFIN CHOCOLAT i U | MOUSSE CAFE
FRUITS e
[ ]

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.
Four toute Intormation, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu etabl sous reserve d'approvisionnements.




