lundi 24 février

Menus du lundi 24 février
au dimanche 2 mars

Votre Cuisine "Commea la Maison" d Delme vous souhaite un bon appetlt !
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mercredi 26 février

jeudi 27 février
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samedi 1 mars

dimanche 2 mars
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NOS plats sont SuUsceptpies de contenir des substances ou aerives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.
Four toute INTormation, merct de vous rapprocher de fa cuisine. Menu etabl Sous reserve d-approvisionnements.




