lundi 30 décembre

mardi 31 décembre

mercredi 1 janvier

Menus du Iund| 30 decembre
au dimanche 5 janvier

jeudi 2 janvier

Saint Basile

LYONNALS

BETTERAVES
VINAIGRETTE

QUENELLES DE BROCHET
SAUCENANTUA

RIZ BIO

SUISSES NATURE

FROMAGE BLANC AUX
PRALINES ROSES

Sainte Geneviéve Saint Odilon

CHAMPIGNONS ALA CHOU ROUGE

GRECQUE VINAIGRETTE

ROTIDEDINDE SAUCEA | STEAK HACHE DE BOEUF

LA CREME SAUCE BRUNE

POMMES DE TERRE
COQUILLETTES BIO
VAPEUR
YAOURT NATURE SUISSES NATURE

SUISSE AUXFRUITS FRUIT DE SAISON

PGTAGEDE POIREAUX

Epiphanie

MENU TRADITION

SALADE COMPOSEE

EMINCE DE DINDE FACON
BLANQUETTE

LOQUNVIED DLANYWUEIT IR

ET POMMES DE TERRE

DERCH I £FTEC

YAOURT NATURE

GALETTEDES ROIS ALA
FRANGIPANE

Saint Roger Saint Sylvestre Jour del'an
TABOULE AUX RAISINS MAGHENQIXER MACEDOINE VINAIGRETTE
VINAIGRETTE (DOSETTE)
NORMANDIN DE VEAU AU | PARMENTIER DE CANARD | FILET DE SAUMON MSC
Jus CONFIT SAUCE HOLLANDAISE
CUKDIALL DE LEGUMED
NAVETS BRAISES ALKFATATEDOUCRET ET POMMES DE TERRE
POMMES DE TERRE
GRFNAHNIF
YAOURT NATURE SUISSES NATURE YAOURT NATURE
RT BLANC EN NEIGEET
CREMEDESSE] TARTE A L'ANANAS
PRALINEE CREME ANGLAISE
g POTAGE DE PANAIS
VERTS I
'POISSON MSCMEUNIERE | QUICHE AUFROMAGE |
™| _ = il B
FRUIT DE SAISON YAOURT AROME

-egende: Froduitregional | Kecette prereree aes aines | Urigine krance | Froduits BiU
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NoOs plats sont susceptibles de contenir des substances ou derives pouvant entrainer des allergies ou intolerances.

Pour toute iIntormation, merct de vous rapprocher de la cuisine. Menu etablt sous reserve dapprovisionnements.
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